Fas

Backstabile Seasonings

VORTEILE IM UBERBLICK
.......................................................... BACKSTABILE SEASONINGS
VARIANTEN

e ohne deklarationspflichtige E-Nummern

e ohne Zusatz von Farb- und Konservierungsstoffen
51032905

BUNTER PFEFFER 51033701

KASE-ZWIEBEL 51034102
KRAUTERBUTTER 51034001
LAVENDEL 51033102
PAPRIKA-CHILI 51033501

ROSMARIN 51033902
TYP WEIHNACHT 51033802

* ohne Mononatriumglutamat
e ohne Hefeextrakte

* ohne gehirtete Fette

e nur nattirliche Aromen

* mit Knuspereffekt

Abbildungen:
Backstabile Seasonings
- N in beispielhafter Anwendung

~ auf Teiglingen, nach dem Backen.
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Backstabile Seasonings

aromatisch, intensiv

S wiirzig, herzhaft, Knoblauch, Petersilie, Schnittlauch

e _
% ;E blumig, fruchtig, erfrischend

aromatisch, pikant, feurig

| intensiv, aromatisch
™

—— N

wiirzig, Zimt, Ingwer, Koriander, Nelke

bei 200° C

Die gezeigten Anwendungen und Gewtiirzkombinationen sind beispielhaft.
Gerne entwickeln wir auch fiir Sie kundenspezifische Varianten. Sprechen Sie uns an.
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... nach dem Backen
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