
fermentiert fermentiert ** proteinreich proteinreich ** nordisch nordisch **

MARINADEN 
UND DIPS  
MIT SKYR
Für Fleisch, Geflügel, Fisch und Gemüse

* bezogen auf die Zutat Skyr
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Unsere fein abgestimmten 

Skyr-Emulsionsmarinaden 

beinhalten je 28 % Skyr und sind 

vielseitig auf Schwein, Rind, Geflügel, 

Fisch oder Gemüse einsetzbar. Auch für Dips 

ist Skyr als Zutat sehr gut geeignet.

Der Skyranteil liefert einen geschmacklichen Frischeeffekt 

und extra Proteinschub. Im Zusammenspiel mit der 

Emulsionsmarinade macht der fermentierte Skyr das Fleisch, 

den Fisch und das Gemüse zart und ist gleichzeitig kalorienarm.

Vorteile im Überblick:
•	 Aufgreifen der Trendthemen Skyr, Nordisch, Protein, Fermentation

•	 Echter Frischeeffekt im Geschmack

•	 Skyr ist proteinreich, fett- und kalorienarm

•	 Vielseitig einsetzbar als Marinade oder Dip

•	 Lecker zu Schwein, Rind, Geflügel, Fisch und Gemüse

•	 28 % Skyr in jeder Marinade

•	 VLOG zertifiziert

Skyr- 
Fruchtmarinade

Skyr- 
Gemüsemarinade

Skyr- 
Kräutermarinade

Skyr- 
Paprikamarinade

Skyr- 
Pfeffermarinade

  Skyr 
Marinaden und Dips

Skyr-Fruchtmarinade 
auf Hähnchen- 

geschnetzeltem

Skyr-Gemüsemarinade 
auf Gemüse

Skyr-Paprikamarinade 
auf Schweine- 

geschnetzeltem

Skyr-Pfeffermarinade 
auf Schweine- 
nackensteak

Skyr-Kräutermarinade 
auf Fisch


