FireFox® )
GEROSTETE GEWURZE

Vielfalt fur die Lebensmittelindustrie




Vielfach und in unzahligen Varianten werden eine ganz naturliche Alternative zu RGst- und

R6st- und Karamellaromen in der Lebens- Karamellaromen. Frei von jeglichen Zusatz-
mittelindustrie eingesetzt, um gezielt die stoffen konnen die Gewurzmischungen und
gewulnschten Geschmacksprofile zu erzeugen. Compounds einfach als Zutat zugefugt werden.
Unsere mit dem Fuchs FireFox®-Verfahren In einem schonenden Rostverfahren werden die

gerosteten und keimreduzierten Gewdrze sind wertvollen Bestandteile der Gewdrze erhalten.
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Die mit dem Fuchs FireFox®-Verfahren
gerosteten Gewdlrze und Gemuse bieten
im Vergleich zu anderen ROstverfahren
viele Vorteile.
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Durch die sehr schonende Art der Rostung Zudem entstehen beim FireFox®-Verfahren
entwickeln sich angenehm klare und weiche keine verbrannten Partikel, so dass die
ROst- und Karamellnoten. Die Braunfarbung gerosteten Gewdrze keinerlei Brandnoten
ist intensiv bei einer gleichzeitig niedrigen entwickeln. Alle Produkte bleiben ganz
Mikrobiologie. naturlich, ohne jegliche Zusatzstoffe.

Fuchs FireFox®-Rostverfahren

Andere Rostverfahren
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note Partikel

T

Vorteile der FireFox-Gewiirze

100% naturlich, ohne Zusatzstoffe

Deklarationsvorteil ,mit gerésteten Gewurzen“

natirliche Alternative zu RAst- und Karamellaromen

ohne Brandnoten, da keine verbrannten Partikel entstehen
weiche & klare Karamell- & Rostaromen

intensive, homogene Braunfarbung und Rostung

fett- und Olfreie Rostung

niedrige Mikrobiologie

verschiedene Mahl- und Roststufen maoglich
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ROSTGRADE MAHLGRADE
Die Auslieferung erfolgt in Nass-
e oder Trockenmischungen und als
Monoprodukt.
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