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Herbafresh
Farb- und aromastabile, 
flussige Krauterwurzungen

.. .. ..

LiquidControl
Keimarme, flussige 
Krauterwurzungen

.. ..
..

..
KrauterFox
Aufstreubare, trockene 
Krautermischungen

..

..
Getrocknete Krauter

Gefriergetrocknete 
Krauter

..

 Customized Kräuter —  

                die Produkteigenschaften
�

Sie machen ein  Produkt „besonders”:  Kräuter sind vielfäl-

tig und spannend. Je nachdem in welchem Produkt und in 

welcher Form sie eingesetzt werden sollen, sind die An-

forderungen an sie jedoch verschieden. Als langjähriger  

Partner der Lebensmittelindustrie haben wir im Laufe der 

Jahre verschiedene Technologien und Verarbeitungsstufen 

entwickelt, die unsere Kräuter passgenau auf Ihre An-

forderungen zuschneiden. Customized – von uns für Sie.

Produktbeschaffenheit Gefriergetrock-
nete Kräuter

Getrocknete 
Kräuter

LiquidControl KräuterFox Herbafresh

Aggregatzustand trocken trocken flüssig trocken/
leicht feucht flüssig

Dosierbarkeit aufstreubar aufstreubar pumpfähig aufstreubar pumpfähig/ 
zum Teil fest

Haltbarkeit 2 Jahre 2 Jahre 1 - 6 Monate 3 - 6 Monate 3 - 6 Monate

kühlpflichtig nein nein ja ja  ja

natürliche Farbe                

Geschmacksintensität                

 Customized Kräuter – die Produkteigenschaften

 Eine Auswahl unserer Kräuter

Petersilie Oregano Thymian Schnittlauch Basilikum
Mediterrane 
Kräuter

Bärlauch Bohnenkraut
Italienische 
Kräuter Dill

Kräuter der 
Provence Lorbeer

Rosmarin Liebstöckel Kerbel Estragon Minze Majoran



Kräuter sind optisch wie geschmacklich eine wichtige Zutat 

für die Lebensmittelindustrie und müssen  unterschiedliche 

Anforderungen erfüllen. 

Wir bieten Ihnen speziell auf Ihr Produkt zugeschnittene 

Kräuter und Kräuterwürzungen – egal ob pumpfähig, auf-

streufähig, farbintensiv, aromastabil oder wie auch immer 

Sie es wünschen. Customized  – von uns für Sie.�
Customized
  Kräuter

Herbafresh
Farb- und aromastabile, 
flussige Krauterwurzungen

.. .. ..

LiquidControl
Keimarme, flussige 
Krauterwurzungen

.. ..
..

..
KrauterFox®

Aufstreubare, trockene 
Krautermischungen

..

..
Getrocknete Krauter

Gefriergetrocknete 
Krauter

..

Basilikum Petersilie Thymian

Herbafresh

Farb- und Aromastabilisierungen für Kräuter

• Geringerer Keimgehalt gegenüber TK- 

 und frischer Ware

• Bessere mikrobiologische Stabilität 

 gegenüber frischer Ware

• Gute Farbhaltung im Endprodukt

• Bessere Textur (Knackigkeit) gegenüber TK

• Weniger Ausbluten/Verfärbungen im Endprodukt  

 gegenüber TK- und frischer Ware

• Aromastabilisierung der Kräuter

• Einfache Verarbeitung und Dosierung, 

 da chargengerecht abfüllbar

• In Kombination mit LiquidControl pumpfähig

Basilikum Schnittlauch Thymian

LiquidControl

Thermische Keimreduktion 

von flüssigen oder pastösen Würzungen

• Frische und Natürlichkeit im Endprodukt

 bei Optik und Geschmack

• Produktsicherheit und -stabilität durch Keim-

 reduktion

• Verlängerung der Produkthaltbarkeit

• Verzicht auf chemische Zusätze, Begasung und 

 Bestrahlung 

• Inline-Dosierung durch Pumpfähigkeit und 

 genaue Viskositätseinstellung

• Maßgeschneiderte Rezepturen für kunden-

 spezifische Anwendungen

• Optimaler Einsatz bei Convenience Produkten

 und Chilled Food

• Kombinierbar mit Herbafresh

Basilikum Petersilie Thymian

Getrocknete Kräuter

• Viele verschiedene Varianten

• Lange Haltbarkeit

• Verschiedene Verarbeitungsformen möglich 

 (gemahlen, gerebelt, ganz)

• Streufähig

Petersilie Schnittlauch Thymian

KräuterFox®

Sensorische Optimierung und 

mikrobiologische Stabilisierung

• Natürlicher, ursprünglicher Kräutergeschmack

• Optische Aufwertung von Lebensmitteln

 • Clean Label

• Farbstabil

• Frei von Konservierungsstoffen

• Ohne zugesetztes Aroma

• Streufähig und dadurch gut dosierbar

• Staubfrei

• Mindestens 3 Monate haltbar (bei Lagerung < 8 °C)

Basilikum Schnittlauch Thymian

Gefriergetrocknete Kräuter

• Schonende Konservierung für mehr Farbintensität

• Aromatischer Geschmack

• Lange Haltbarkeit

• Streufähig



CUSTOMIZED  
KRÄUTER
Vielfalt für die Lebensmittelindustrie

FUCHS GmbH & Co. KG
Industriestraße 25 • D-49201 Dissen a. T. W.
Phone +49 5421 309-0 • Fax +49 5421 309-185
info@fuchsspice.com • www.fuchsspice.com 17

14
1_

11
20

Herbafresh
Farb- und aromastabile, 
flussige Krauterwurzungen

.. .. ..

LiquidControl
Keimarme, flussige 
Krauterwurzungen

.. ..
..

..
KrauterFox
Aufstreubare, trockene 
Krautermischungen

..

..
Getrocknete Krauter

Gefriergetrocknete 
Krauter

..

 Customized Kräuter —  

                die Produkteigenschaften
�

Sie machen ein  Produkt „besonders”:  Kräuter sind vielfäl-

tig und spannend. Je nachdem in welchem Produkt und in 

welcher Form sie eingesetzt werden sollen, sind die An-

forderungen an sie jedoch verschieden. Als langjähriger  

Partner der Lebensmittelindustrie haben wir im Laufe der 

Jahre verschiedene Technologien und Verarbeitungsstufen 

entwickelt, die unsere Kräuter passgenau auf Ihre An-

forderungen zuschneiden. Customized – von uns für Sie.

Produktbeschaffenheit Gefriergetrock-
nete Kräuter

Getrocknete 
Kräuter

LiquidControl KräuterFox Herbafresh

Aggregatzustand trocken trocken flüssig trocken/
leicht feucht flüssig

Dosierbarkeit aufstreubar aufstreubar pumpfähig aufstreubar pumpfähig/ 
zum Teil fest

Haltbarkeit 2 Jahre 2 Jahre 1 - 6 Monate 3 - 6 Monate 3 - 6 Monate

kühlpflichtig nein nein ja ja  ja

natürliche Farbe                

Geschmacksintensität                

 Customized Kräuter – die Produkteigenschaften

 Eine Auswahl unserer Kräuter

Petersilie Oregano Thymian Schnittlauch Basilikum
Mediterrane 
Kräuter

Bärlauch Bohnenkraut
Italienische 
Kräuter Dill

Kräuter der 
Provence Lorbeer

Rosmarin Liebstöckel Kerbel Estragon Minze Majoran


