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Gewlrze, Technologien und Convenience
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19 INTERNATIONALE STANDORTE AUF VIER KONTINENTEN GEWAHRLEISTEN
LIEFERSICHERHEIT UND TERMINGERECHTE FERTIGUNG

Durch unsere Prasenz in den Ursprungslandern sichern wir ~ Anbietern mit héchsten Qualitatsstandards. Eigene

die Beschaffungswege und Uberwachen Anbau und Ernte Einkaufsblros in Europa, Nord- und Stidamerika sowie

der Rohwaren. Die FUCHS-Gruppe kauft weltweit Gewlrze, Asien Uberwachen vor Ort die Qualitat der Ware.
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Wir sind ihr erfahrener und starker Partner, wenn es um die
Lieferung und Entwicklung von Geschmack geht. Basierend
auf unserem jahrzehntelangen Know How und vielen tech-
nologischen Innovationen in der Gewlrzveredelung entwick-
eln wir maBgeschneiderte, wirzige Losungen fir ihr Produkt.

» WeltgréBtes Gewiirzunternehmen in privater Hand

* 100% Riickverfolgbarkeit bis hin zum Feld

* Jahrzehntelange Erfahrung in der Veredelung von Gewiirzen (gegriindet 1952)
* 19 weltweite Standorte auf vier Kontinenten
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Gewdrze, Krauter, Mischungen, Marinaden, Saucen, tech-
nologische Compounds zur Keimreduktion, Verlangerung
der Haltbarkeit, Antioxidation, Farb- und Aromastabilisierer
und vieles mehr sind unser Ding. Egal ob es sich um Kartof-
felchips, Fisch, Fleisch, Milchprodukte, Gemise, Backwaren

oder Pasten handelt, wir liefern die richtige Wurze - trocken,
nass oder pastos. Vom kleinen Beutel, Gber Eimer bis hin zum
Asepticcontainer bieten wir verschiedenste Verpackungen in
unterschiedlichen GréBten und Formen. Fordern Sie uns.
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VIELFALT.
GESCHMACK.

Gewdrze sind der Inbegriff der Verfeinerung des
Geschmacks. Mit unseren Produkten bringen wir immer
wieder neuen Geschmack zum Leben: fir Endverbrauch-
er, verarbeitende Industrie und GroBverbraucher. Hochste
Anspriche an Qualitat und Leistung sind die Grundlage
unseres Erfolges. Die Beriicksichtigung der besonderen
Eigenschaften von Gewlrzen wahrend des Mahlprozess

es ist die unabdingbare Voraussetzung fur den Erhalt von
Wiirzkraft und dem vollstdndigen Aroma. Kunden von
FUCHS verlassen sich seit Jahrzehnten auf die Einhaltung
der Spezifikationsvorgaben. Verschiedene Anlagen zur
schonenden Dampfentkeimung fur Krauter sowie ganze und
gemahlene Gewilrze stehen fur die qualitativ hochwertige
und regelgerechte Verarbeitung zur Verfligung.

Marinaden
Gewlrze
Mischungen
Krauter
Saucen
Relishes

..und mehr.

Das gewtinschte Mischungsverhaltnis wird durch automa-
tische Misch- und Verwiegungsanlagen mit einer jahrlichen
Gesamtkapazitat von mehr als 300.000 Tonnen weltweit
gewahrleistet; egal ob flussig, pastds oder trocken. 85 %
unserer Entwicklungen sind kundenspezifisch. Auch fir lhr

Unternehmen bieten wir maBgeschneiderte Produktldsun-
gen. Fordern Sie uns.
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M Jahr flr Jahr entstehen in der Milchbranche viele innova- [asst sich eine Vielzahl von Geschmacksrichtungen re-
‘0 (4 tive und beliebte Produkte. Vom Joghurt Gber Weichkase, alisieren. Stets gilt es die sensorischen Besonderheiten

¢ w Hartkase, Schnittkase, bis hin zu Frischkase, Buttermilch, des Lebensmittels Milch zu beachten z.B. hinsichtlich der
'} Grillbutter, Kefir und vielem mehr — das Produktspektrum Mikrobiologie, Schnittfestigkeit bei Kase oder Farbstabilitat.
der Branche ist gro3. Auch die Geschmackswelt ist bunt. FUCHS bietet eine Vielzahl von Technologien und wirzigen

Von fruchtig-suB bis hin zu wiirzig, scharf oder rauchig - Losungen, speziell fur die Milchbranche, stets mit dem Ziel
mit qualitativ hochwertigen Wirzcompounds von FUCHS ein hochwertiges Endprodukt mitzugestalten.
FireFox®
Herbafresh

IntensoPur®

KapFox®

UNSERE TECHNOLOGIEN

KrauterFox®

LiquidControl

TOP FLAVOURS

+ Gartenkrauter

Curry

Griner Pfeffer
Jalapeno
Paprika
Kreuzkimmel
Rosa Beeren
Steinpilze
Tomate
Pfeffer

Rauch
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Lecker, gesund und mdglichst clean - das sind die Herausforderungen speziell dieser Branche gemeistert
Anspriiche der Verbraucher in der heutigen Zeit. Auch in werden. Ob farbstabile Krduter, keimreduzierte Wirzcom-
der Suppen- und Saucenindustrie spielen diese Aspekte pounds oder nattirliche Geschmacksintensivierer - FUCHS

mehr und mehr eine Rolle. Durch technologisch sinnvoll bietet viele Lésungen fur die Suppen- und Saucenindustrie.
aufbereitete Gewilirzcompounds von FUCHS kénnen viele

FireFox®

Herbafresh

IntensoPur®

KapFox®

UNSERE TECHNOLOGIEN

KrauterFox®
LiquidControl

RoxFox®

TOP FLAVOURS

+ Tomate

* BBQ

+ Pfeffer

+ Curry

+ mediterrane Krauter
+ asiatisch

+ Chili

+ Knoblauch

- Salsa

+ Pilze

+ Spargel
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Neben den bekannten und beliebten siiBen Backwaren
wachst der Markt der wirzigen und herzhaften Snacks
stetig. Vor allem die Brot- und Backwarenindustrie kann
hiervon profitieren. Ob mediterran oder orientalisch,
ob franzdésisch oder afrikanisch - mit dem umfangre-
ichen Gewdurzportfolio von FUCHS sind nahezu alle

TOP FLAVOUR

Paprika/Chili
Olive
Zwiebel
Knoblauch
Krauter
Tomate

Zimt
Lebkuchen
Sesam

Kummel " "+, - | R ot : L - v '1-‘5.; .
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Geschmackswelten darstellbar. Eine wichtige Rolle
spielen zudem technologische Stoffe. Hitze-, farb- und
geschmacksstabil missen die Wirzcompounds sein, um
ein fur den Verbraucher moglichst ideales Produkt zu
schaffen. Hier ist FUCHS der richtige Partner.

UNSERETECHNOLOGIEN
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Die Snackwelt ist vielfaltig. Kartoffeln und Mais sind
ebenso beliebt wie Niisse, Popcorn, Extruderprodukte oder
Salzstangen. Bei den Wirzungen ist Know How und Vielfalt
gefragt. Neben dem Geschmack und der Aromastabilitat
sind die Haftungseigenschaften der Wirzcompounds
mitentscheidend flr den Erfolg eines Produktes.

TOP FLAVOURS

+ Paprika

+ Tomate
- Pfeffer
Chili
Knoblauch
Sour Cream & Onion
Kase
Curry
Wasabi
Essig

FUCHS hat eine jahrelange Erfahrung mit Produkten der
Snackindustrie und wei3 worauf es ankommt. Entsprech-
ende Technologien wurden speziell fir die Snack-
industrie entwickelt und stehen neben einem Feuerwerk
an geschmacklichen Varianten bereit.

UNSERE TECHNOLOGIEN
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TOP FLAVOURS

Zitronenpfeffer

Dill

Tomate

Salbei

Chili

Mediterrane Krauter
Rauch

BBQ

Thaibasilikum

Senf

Ingwer-Honig

Fisch ist gesund und beliebt. Verschiedenste Verarbei-
tungsstufen und Conveniencegrade haben im Laufe der
Zeit eine Vielzahl von Produkten geschaffen, die zum
Teil sehr verschiedene technologische Anforderungen

an Gewdrze stellen. Mit seinem umfangreichen Gewdurz-
Know-how weil3 FUCHS was geht und wie es geht. Eine
Vielzahl an eigens entwickelten Technologien steht fur Ihr
Produkt bereit. Fordern Sie uns.

=
—
O
o
|
o
=
X
O
Ll
-
Ll
oc
L
(%2}
=
>




Wer kann schon zu einem saftigen Steak oder knusprigen

Hahnchenkeule ,nein“ sagen? Wir nicht, vor allem, wenn es
erstklassig gewdrzt ist. Neben klassischen Steakpfeffer, ob
grob geschroten oder fein vermahlen, oder einer leckeren
suB-sauren Sauce zum Asia-Hahnchen stehen noch viele
weitere erstklassige Wirzcompounds und Technologien

zur Verfugung. Auch spezielle Anforderungen meistern wir,
egal ob es um Antioxidation geht oder ob spezielle Hilfsst-
offe fur die Wurstproduktion gefragt sind. Fir fast alles
bieten wir spannende Lésungen und Geschmacks-
varianten.

TOP FLAVOURS
+ Chili

+ Paprika

. Pfeffer

* Grilled

- exotisch (Ananas, Kokos)
+ Curry

+ mediterrane Krauter

* suB-sauer

* BBQ

+ Oregano

UNSERE TECHNOLOGIEN




VeggieFox® ist fur viele vegetarische oder vegane An- als auch den Geschmack und kann in Einzelkomponenten

wendungen geeignet, z.B. Bratlinge, Rostis, Schnitzel, (z.B. nur die Bindung) oder als All-in-one-Komplettlésung

Frikadellen, Burgerpatties, Nuggets, Aufschnitt, Bratwurst bezogen werden.
oder Cordon bleu. Es liefert sowohl Bindung und Textur,

Einzelbausteine All-in-one-

- Komplettlosung 1 = «

VeggiefFox® VeggieFox® ; ¢ ~ # L .
Wirzung " Wiirzung i ’{ . ? 'j’“ . ’
VeggieFox® | +
Bindung _ ' Bindung -

; +
VeggieFox® . ¢

99 F Texturat

Texturat

- VEGGIEFOX®

Vegetarische/Vegane, fleischdhnliche Produkte »
 Auf Wunsch mit fleischahnlicher Struktur

5 "'_, + Sehr vielfaltig und exzellent in der Sensorik
y 7 - Flexibel einsetzbar, als All-In-One oder Singlelésung (Baukastensystem) g
ﬁf-‘ * Mit FUCHS Topwirzungen und FUCHS Marinaden kombinierbar "."""
f | 4 = - Gefrier- und taustabil (MAP*- und TK-geeignet)
{ - Einfach in der Anwendung (nur Wasser + Ol hinzufiigen)

W
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FireFox®

Gerostete Gewiirze

+ Natirliche Alternative zu Rostaromen

* Weiche und klare Karamell- und Rdstnoten

+ Ohne Bitter- und Brandnoten

+ Ganz naturlich, ohne Zusatzstoffe

* Intensive, homogene Braunfarbung und Réstung
+ Keimreduziert

* Verschiedene Mahl- und Roststufen

+ Deklarationsvorteil: "mit gerdsteten Gewtirzen"
+ Schonendes Rastverfahren

KapFox®

Verkapselte Gewiirze

» Geschmacksneutrale Ummantelung von
Gewurzen und Gewdlrzextrakten

Voller Aromaschutz
* Vielseitig einsetzbar
» Keimreduziert

22

KapFox
Technologie

FUCHS
Technologie

IntensoPur®

Geschmacksintensivierer

* Unbegrenzte Applikationsvielfalt
* Clean Label mit natlrlichem Umami-Geschmack

« Natlrliche Alternative zu Geschmacksverstarkern
(MSG) und geschmacksverstarkende Zutaten
wie HVP oder Hefeextrakt

+ Halal-geeignete Varianten verfligbar
+VLOG geeignete Varianten verfligbar
+ Salz- und zuckerfreie Varianten verfugbar

KolorFox®

Farbintensivierung

+ Clean Label Variante verfugbar

+ Je nach Anwendungsgebiet hitzestabil
+ Vielfaltige Applikationsmoglichkeiten

* Exzellente Farbstabilitat

23



KrauterFox®

Farbstabile Aufstreukrauter
* Natdrlicher, urspriinglicher Krautergeschmack

» Optische Aufwertung von Lebensmitteln
(kraftig grine Farbe)

* Clean Label

+ Farbstabil und staubfrei

* Frei von Konservierungsstoffen

* Ohne zugesetztes Aroma

« Streufahig

+ Mindestens 3 Monate haltbar (bei Lagerung < 8 °C)

RoxFox®

Haltbarkeitsverlangerer

+ Optimiert die Haltbarkeit

+ Sichert Sensorik und Frische tiber gesamte Lagerdauer
* E-Nummern-freie Deklaration moglich

* Halal-geeignete Varianten verflgbar

* VLOG-geeignete Varianten verfugbar

+ Keimhemmender Effekt (je nach Variante)

- Verlangert die Haltbarkeit (je nach Variante)

* Produktsicherheit von der Produktion bis zum Verzehr
(je nach Variante)

« Optimale Farbstabilisierung (je nach Variante)
+ Antioxidative Wirkung (je nach Variante)

MicroControl e —

Mikrobiologisch stabilisierte Krdauter und Gewiirze Technologie

+ Aromaschonend dampfentkeimte Gewlirze
+ Vollstandiger Erhalt der sensorischen Eigenschaften

FUCHS
Technologie
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MicroControl

F @
AAAAAAAAAAAAL
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S ta b iFOX StabiFox

Stabilisierer Technologie

+ Schafft eine optimale und stabile Konsistenz
und Textur

+ Optimiert die Wasser- und/oder Fettbindung

* Reduziert Kochverluste

* Prozessstabil

FUCHS
Technologie

« Einsetzbar als Fettersatz

» Thermostabil
- Stabilisiert Emulsionen

25




FoxMardry®

Trockenmarinaden

+ Vielfaltige Geschmacksrichtungen maoglich
+ Lange haltbar

* Einfach in der Anwendung

* Niedrige Transportkosten durch Wegfall von
Wasser- und Oltransport

FoxMaro®

Olmarinaden

+ GleichmaBige Verteilung auf dem Fleisch

* Verlangert die Haltbarkeit

* Gute Marinadenaufnahme durch das Fleisch
+ Sensorische Optimierung des Endproduktes

+ Vielseitige und individuelle Geschmacksrichtungen
+ Ideal fur die Pfanne

26

FoxMare®

Emulsionsmarinaden

+ GleichmaBige Verteilung auf dem Fleisch

* Verlangert die Haltbarkeit

+ Gute Marinadenaufnahme durch das Fleisch

* Sensorische Optimierung des Endproduktes

+ Vielseitige und individuelle Geschmacksrichtungen
+ Ideal fur den Grill

- Fettreduziert im Vergleich zu Olmarinaden

VeggieFox®

Fleischersatzprodukte

+ Komplettldsung fir vegetarische/vegane Produkte

« Zur Herstellung von vegetarischen Fleischpatties,
Bratlingen, Nuggets, Wurst, Frikadellen

+ Baukastenprinzip: Bindung + Wirzung + Texturat
* Vielfaltig und mit exzellenter Sensorik

- Einfache Anwendung: Wasser + Ol hinzufiigen

» Kombinierbar mit Panaden und Wirzungen

27



FoxCombi

Geschmack und Technologie als Komplettwiirzung

» Kombiniert Wirzmischungen und einen oder
mehrere technologische Inhaltsstoffe

* All-in-one Komplettlésung

LiquidControl

Keimreduzierte Nasswiirzungen

» Liefert Frische und Natirlichkeit im Endprodukt
* Aromaschonend entkeimte Nasswirzungen

+ Inline-Dosierung durch Pumpfahigkeit und genaue
Viskositatseinstellung

» MaBgeschneiderte Rezepturen fur
kundenspezifische Anwendungen

« Kombinierbar mit Herbafresh

LiquidControl

Technologie

Beispiel

FUCHS
Technologie
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LiquidControl

NaCl _ pH

AAAAAAAAAAAL
AAAAAAAAAAAL

Herbafresh erbafrech

Krauterstabilisierer Technologie

+ Geringerer Keimgehalt gegentiber TK- und
frischer Krauter

+ Bessere mikrobiologische Stabilitat gegentber
frischer Krauter

+ Gute Farbhaltung im Endprodukt
« Bessere Textur (Knackigkeit) gegeniiber TK

FUCHS
Technologie

+ Weniger Ausbluten/Verfarbungen im Endprodukt
gegenilber TK- und frischer Ware
EiAA

- Stabilisiert das Aroma der Krauter "

AGAAAAOGA

+ Chargengerecht abfillbar, dadurch einfache Adaeeass
Verarbeitung und Dosierung Kréuter

14422441
+ In Kombination mit LiquidControl pumpfahig Ad

AA

Herbafresh

BANG
<de © r. ° o
%A..Kr::ter. .:é

‘T

TenderFox®

Spritzmittel

* Lakeloslich

+ Injektierbar und pumpfahig
+ Erhéht die Ausbeute

+ Verbessert die Bissfestigkeit fir z.B. Kochpokelwaren
mit hoher Einspritzung/Schittung

* Einfache und sichere Anwendung

+ Optimiert die Wasserbindung und Verbesserung der
Safthaltung

+ Optimiert Textur und Farbhaltung
* Vermindert Lager- und Produktionsverluste

29




FUCHS
Technologie

FireFox®

TECHNOLOGIEN UND PRODUKTE -
UNSER WISSEN FUR IHRE BRANCHE

Farb-
stabilisierung/ | Antioxidativ
-anhebung

Aroma-
schutz

Geschmacks-
intensivierung

Keim-
reduziert

Verldngerung | Sensorische
MHD Optimierung

E-nummernfrei

Salzfrei

Texturgeber | Wasserbinder Produktbeschreibung

Gerostete Gewlrze

Anwendungsgebiet

Lebensmittel aller Art

FoxMardry®

Jenach
Variante

Trockenmarinaden

Frischfleisch

FoxMare®

Je nach
Variante

Emulsionsmarinaden

Frischfleisch

FoxMaro®

Jenach
Variante

Olmarinaden

Frischfleisch

FoxCombi

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Komplettwiirzung (Geschmack
und Technologie)

Lebensmittel aller Art

Herbafresh

Farbstabilisierte Krauter

Lebensmittel aller Art

-

IntensoPur®

Jenach
Variante

Geschmacksintensivierer

Lebensmittel aller Art

KapFox®

Mikroverkapselte Gewiirzen
und Extrakte

Lebensmittel aller Art

KolorFox®

Jenach
Variante

Farbintensivierer

Rohwurst, Briihwurst, Hackfleisch, StiBwaren,
Fisch, Fleischsalat, Joghurt

KrduterFox®

Jenach
Variante

Farbstabile Aufstreukrauter

Lebensmittel aller Art

LiquidControl

—_ e TV AT

MicroControl

1

RoxFox®

T

StabiFox

T - ali—T

TenderFox®

I T

VeggieFox®

30
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Je nach
Variante

Keimreduzierte Pastos-
und Flussigwdrzungen

Lebensmittel aller Art

Keimreduzierte
Trockenwiirzungen

Lebensmittel aller Art

Jenach
Variante

Jenach
Variante

Haltbarkeitsverlangerer

Kochschinken, Rohwurst, Briihwurst,
Hackprodukte, Feinkost, Fisch, Convenience

Jenach
Variante

Stabilisierer flir
Fleisch- und Wurstwaren

Fleisch- und Wurstwaren

Je nach
Variante

Jenach
Variante

Spritzmittel fiir
Fleischwaren

Fleischprodukte

Jenach
Variante

Komplettldsung zur Herstellung
von Fleischersatzprodukten

31

Vegetarische und vegane
Fleischersatzprodukte




FUCHS GmbH & Co. KG

Dieter-Fuchs-StraBe 10 » D-49201 Dissen a.T.W.
Tel. +49 5421309-0 -« Fax +49 5421 309-185
info@fuchsspice.com « www.fuchsspice.com




